
DINNER

Peperoni arrosto, salsa tonnata e capperi   144-3-12

Crudo di branzino, fragole macerate e aneto   154

Cavatelli, salsa di pomodoro, cozze, vongole   201-14

Diaframma, friggitelli e ketchup di albicocche  18

 Tubetti, crema di zucchine trombetta e maggiorana, albicocche tostate e ricotta di Mustia affumicata   161-7

Dolce del giorno    71-3-7-8

Acqua 1.5

Pane a lievito madre    21

Burro montato e pane a lievito madre    71-7

Giardiniera homemade    79-12

Selezione di formaggi a latte crudo    157

Culatta abruzzese   15

ALLERGENI

1.Glutine 2.Crostacei e derivati 3.Uova 4.Pesce e derivati 5.Arachidi e derivati 6.Soia e derivati 7.Latte e derivati 8.Frutta a guscio e derivati 9.Sedano e derivati 10.Senape e derivati 11.Semi di sesamo e derivati 12.Anidride solforosa e solfiti 

13.Lupino e derivati 14.Molluschi e derivati

*Alcuni prodotti sono surgelati all’origine o possono essere congelati in loco (mediante abbattimento rapido della temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del reg. CE 852/04.

 Tonnetto alletterato mediterraneo tataki, cipollotto arrosto e salsa ai mirtilli    25 4-6-12

PER INIZIARE

ANTIPASTI

MAIN

DESSERT

Parmigiana di melanzane estiva, primosale, piccadilly arrosto, 

olio al basilico e pomodorini confit   167

Pan y tomate  61

Falafel di cicerchie, maio alla paprika affumicata   123

 Crepe di grano saraceno, zucchine alla scapece, crumble di lodigiano e zucchine fritte  163-7



DINNER

Roasted bell peppers, tonnata sauce and Salina capers    143-4-12

Seabass crudo, strawberries and dill   154

Cavatelli, tomato sauce, mussels, clams  201-14

Skirt steak, roasted sweet green peppers and apricot ketchup  18

 Tubetti, cream of trumpet zucchini, marjoram, toasted apricots and smoked mustia ricotta  161-7

Dessert of the day  71-3-7-8

Water 1.5

Sourdough bread  21

Whipped butter and sourdough bread  71-7

Homemade Giardiniera  79-12

Selection of raw milk cheeses  157

Abruzzese Culatta 15

ALLERGENS

1. Gluten 2. Crustaceans and derivatives 3. Eggs 4. Fish and derivatives 5. Peanuts and derivatives 6. Soy and derivatives 7. Milk and derivatives 8. Nuts and derivatives 9. Celery and derivatives 10. Mustard and derivatives 11. Sesame seeds and derivatives 12. Sulfur dioxide and

sulphites 

13.Lupin and derivatives 14.Molluscs and derivatives *Some products are frozen at source or can be frozen on site (by rapidly reducing the temperature) in compliance with self-monitoring procedures pursuant to EC Regulation 852/04.

 Mediterranean tuna tataki, roasted onion spring and blueberries sauce  25 4-6-12

TO GET STARTED

ANTIPASTI

MAIN

DESSERT

Summer eggplant parmigiana, primosale, roasted piccadilly,

basil oil and confit cherry tomatoes  167

Pan y tomate  6 1

Grass peas falafel, smoked paprika mayo   123

Buckwheat crepes, zucchini scapece, Grana Lodi crumble 

and fried zucchini  163-7
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