DINNER

Burro montato e pane a lievito madre "' 7
Giardiniera homemade °™ 7
Selezione di formaggi a latte crudo ' 16
Mortadella ferrarese - presidio slow food - 16

1-3-4-7

Shokupan, pomodori e acciughe del Cantabrico 4 cad.

Panissa fritta e maionese alla paprika ° 13

Fichi al burro, bottarga di muggine e lardo °* 15

Tostada, tartare di tonno, maio alle fragole e fagiolini * 19

Insalata di stagione, ravanelli marinati e aceto di vino di posca 13
Battuta di fassona piemontese, salsa tartara, rucola selvatica, uva rosata °> 16

Zucchine trombetta di Albenga, pinoli tostati, pesto di basilico e riduzione di vino rosso ® 15

Cavatelli, crema di peperoni arrosto, porri croccanti e olio al levistico ' 17

Mafalda ripiena di erbette e ricotta, ragu di coniglio piemontese e il suo fondo "*"° 20
Faraona, fagioli cannellini e bietoline, polvere di alloro 18

Seppioline, crema di melanzane affumicate , crumble di pane, olio al prezzemolo e polvere di olive "™ 21

Dolce del giorno 7

Acqua 1.5

Pane a lievito madre ' 2

ALLERGENI

1.Glutine 2.Crostacei e derivati 3.Uova 4.Pesce e derivati 5.Arachidi e derivati 6.Soia e derivati 7.Latte e derivati 8.Frutta a guscio e derivati 9.Sedano e derivati 10.Senape e derivati 11.Semi di sesamo e derivati 12.Anidride solforosa e solfiti
13.Lupino e derivati 14.Molluschi e derivati

*Alcuni prodotti sono surgelati all’origine o possono essere congelati in loco (mediante abbattimento rapido della temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del reg. CE 852/04.



DINNER

Whipped butter and sourdough bread "' 7

9-12
7

Mixed pickles
Selection of raw milk cheeses ' 16
Mortadella - slow food - 16

1-3-4-7

Shokupan, tomatoes and Cantabrian anchovies 4 each.

Fried panissa and paprika mayonnaise ° 13

Figs with butter, mullet bottarga and lard °* 15

Tostada, tuna tartare, strawberry mayo and green beans * 17
Seasonal salad, radishes, flowers and posca wine vinegar 13

Piedmontese Fassona beef, tartar sauce, wild rocket, grapes ° 16

Trumpet courgettes, toasted pine nuts, basil pesto and red wine reduction ° 15

Cavatelli, roasted pepper cream, crispy leeks and lovage oil ' 17
Mafalda with herbs and ricotta, Piedmontese rabbit ragu and its stock "*7"° 20

Guinea fowl, cannellini beans and chard, bay leaf powder 18

1-14

Cuttlefish, smoked aubergine cream, bread crumble, parsley oil, olive powder 21

Dessert of the day 7

Water 1.5

Sourdough bread ' 2

ALLERGENS

1. Gluten 2. Crustaceans and derivatives 3. Eggs 4. Fish and derivatives 5. Peanuts and derivatives 6. Soy and derivatives 7. Milk and derivatives 8. Nuts and derivatives 9. Celery and derivatives 10. Mustard and derivatives 11. Sesame seeds and derivatives 12. Sulfur dioxide and
sulphites

13.Lupin and derivatives 14.Molluscs and derivatives *Some products are frozen at source or can be frozen on site (by rapidly reducing the temperature) in compliance with self-monitoring procedures pursuant to EC Regulation 852/04.



